Kocherlebnis imkiichenstudio Lorenz
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Bilder und Rezepte ausfuhrlich unter:

www.kuechenstudio-lorenz.de
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- 1feingehackte Zwiebel, . —
1 Lorbeerblatt, :
3 Pimentkorner, 3 Pfefferkérnerin
1 I klare Fleischbriihe geben und aufkochen
- Klopse hineinlegen, 10 min kochen lassen,
Gewiirze entnehmen
- 10min gar ziehen lassen
- 3 EL Butter erhitzen, 2 EL Mehl gesiebt darin
anschwitzen, mit V4 | Briihe unter
Rihren [6schen
- 1/81Sahne und Kapern (1 Rohrchen)
zugeben, nicht kochen, heil halten
- mit 1 EL Zitronensaft, 1 EL Zucker,
Salz & Pfeffer abschmecken
- 1 Eigelb zum Legieren in SofRe riihren,
Klopse reinlegen, mit Petersilie garnieren

fol‘_

- 2 Becher Schlagsahne
mit 2 P Vanillezucker
schlagen,

- im Wechsel 5009
gefrorene Himbeeren,
Sahne, 4-5 zerbroselte
Baiser in Glaschen
schichten

- Mandelsplitter ohne Fett
goldbraun résten,
mit Minze dekorieren
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\ Marktdirektor der MBS, Marktdirektion Brandenburyg,
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Konigsberger Q([Z)Pse

mzt se[b'sgqemacﬁten Kartoffelbrei
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Man kann mit Recht behaupten,
MBS-Marktdirektor Ronald Priebe
hat auch als Koch ein Sternchen ver-
dient. Er zauberte zwei Gerichte im
Kiichenstudio Lorenz, die man auf je-
den Fall nachkochen sollte. Auch
wenn Konigsberger Klopse sich ein-
fach anhoren, in der Zubereitung
koénnen Welten liegen. Und das weil}
der Vater von drei Kindern (alles Ma-
dels) ganz genau. Ronald Priebe
kocht mit ganz viel Herz und SpaR.
Mike Lorenz hatte alles verkostet und
gab dem Koch 100 Punkte.
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Klimagaren
Optimale Back- und
Bratergebnisse durch
Erhéhung der
Luftfeuchte.

PerfectClean-
Ausstattung

MUhelos einfa-

che Reinigung

durch patentierte
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FlexiClip-Vollauszug
Sichere Handhabung des
Gargutes auBerhalb des
heiBen Garraums.

Ein Tipp von Ronald Priebe an
die Leser: ,Kartoffelbrei mit
dem Handmixer verriihren,
dann ist alles locker und cre-
mig”.
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Bei der Nachspeise wurden nur
gefrorene Himbeeren verwen-
detundim Glas aufgeschichtet.
Nach einstlindigem Stehen
hatte alles die richtige Konsi-
stenz.
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